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. Priloha &.1 - Ukazovatele kvality stolovej vody, dojéenskej vody a mineralnej vody

o Priloha €.2 - Kontrolné ukazovatele kvality vody stolovej, doj¢enskej, minerainej...

o Priloha €.3 - Organoleptické poziadavky na nealko. napoje a koncentraty na ich pripravu

L] Priloha €.4 - Poziadavky na zloZzenie ovocnych nektarov a zeleninovych nektarov

L] Priloha €.5 - Fyzikalne a chemické poziadavky na ovocné vina, sladové vina a medovinu

vynos ¢.2313/4/2000-100 z 10.augusta 2000
aktualizované vynosom ¢. 1813/3/2003 - 100 z 9. juna 2003

VYNOS
Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky z 10. augusta 2000 ¢. 2313/4/2000-100, ktorym sa vydava hlava
Potravinového kédexu Slovenskej republiky upravujuca napoje v zneni vynosov
Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky z 9. juna 2003 €. 1813/3/2003 - 100,

Ministerstvo pédohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstvo zdravotnictva
Slovenskej republiky podla § 3 ods. 1 a § 30 ods. 1 zdkona Narodnej rady Slovenskej
republiky €. 152/1995 Z.z. o potravinach:

TRETIA CAST
OSOBITNE POZIADAVKY

DVADSIATA PIATA HLAVA
NAPOJE

Prvy diel
Pramenita stolova voda, pramenita dojéenska voda, prirodna mineralna voda, prirodna
lie€iva voda a balena pitna voda

Prvy oddiel
Vseobecné poziadavky

§1

Uvodné ustanovenia

(1) Tento diel tejto hlavy Potravinového kédexu Slovenskej republiky (dalej len
"potravinovy kodex") ustanovuje poziadavky na ziskavanie, Upravu a dovoz pramenitej
stolovej vody, pramenitej dojCenskej vody, prirodnej mineralnej vody a prirodnej liecivej vody,
na manipulaciu s nimi a na ich uvadzanie do obehu.

(2) Tento diel tiez ustanovuje poziadavky na pitnt vodu!) balenu do spotrebitelskych
obalov, na manipulaciu s fiou a na jej uvadzanie do obehu.

(3) Ak sa v tomto diele potravinového kdédexu neustanovuje inak, vztahuju sa na



pramenitu stolovu vodu, pramenitd dojéensku vodu, prirodnd mineralnu vodu, prirodnu
lieCivli vodu a balenu pitnu vodu ustanovenia prvej a druhej ¢asti potravinového kédexu?2.

§ 2

Vymedzenie pojmov

(1) Pramenita stolova voda (d'alej len "stolova voda") je vybrany druh kvalitnej prirodne;j
pitnej vody z podzemného zdroja, ktora vyhovuje podmienkam na trvalé a priame pozivanie.

(2) Pramenita dojcéenska voda (d'alej len "dojcenska voda") je vybrany druh kvalitnej
prirodnej pitnej vody z podzemného zdroja, ktora vyhovuje podmienkam na pripravu stravy a
napojov pre doj¢ata a deti a na trvalé priame pozivanie detmi.

(3) Prirodna mineralna voda (dalej len "mineralna voda") je zdravotne neSkodna
podzemna voda ziskana z prirodzenych alebo umelo navitanych schvalenych zdrojov
mineralnej vody3! povodnej Cistoty, obsahujlica zvysené mnozstvo fyziologicky vyznamnych
zloziek, ktora svojim Specifickym fyzikalnym, chemickym a mikrobiologickym zlozenim a
zmyslovymi vlastnostami je v obmedzenom mnozZstve a obasnom pozivani vhodna ako
napo;j.

(4) Prirodna lie€iva voda (dalej len "lieCiva voda") je zdravotne neSkodna voda z
podzemného zdroja, ktord vzhfadom na svoje chemické zloZenie a fyzikalne vlastnosti ma
pre ludské zdravie preukazatelné prospesné ucinky.

(5) Balena pitna voda je voda v jej pdvodnom stave alebo po Uprave, ktori mozno
pouzivat na pitie, varenie, pripravu potravin a iné domace ucely; méze byt urCena na
hromadné alebo individualne zasobovanie obyvatelstva.

§3

VSeobecné ustanovenia

(1) Na ziskavanie a upravu stolovej vody, doj¢enskej vody, mineralnej vody a lie€ivej vody
mozno vyuZzivat len chranené prirodné zdroje podzemnych vdd, ktoré maju trvalo vysoku
kvalitu a su na to uréené na zaklade geologického a hydrogeologického prieskumu; tieto
zdroje musia byt spravne zachytené, musia mat uréené ochranné pasmo a stalu vydatnost.

(2) Na ziskavanie a upravu mineralnej vody a lie€ivej vody mozno vyuzivat len zdroje,
ktoré su za takéto vyhlasené a su chranené.

(3) Zariadenie na odber vody musi byt upravené tak, aby sa zamedzila kontaminacia
vody a aby si voda zachovala vSetky vlastnosti, ktoré ma v Usti zdroja. Zdroj vody, ako aj
zariadenie na odber vody v usti zdroja vody musia byt chranené pred znedistenim.

(4) Zachytné zariadenia, potrubia a vodojemy musia byt z materialov, ktoré si vhodné na
dlhodoby styk s vodou a nespdsobia jej fyzikalne, chemické alebo mikrobiologické zmeny.

(5) V zariadeniach na ziskavanie a Upravu stolovej vody, dojéenskej vody, mineralnej
vody a lie€ivej vody, na jej Cerpanie a prepravu, na umyvanie obalov a ich plnenie sa musi
uplatfiovat a zachovavat spravna vyrobna prax, udrziavat’ spravny hygienicky rezim v
zaujme prevencie pred mikrobiologickou, chemickou a inou kontaminaciou vody.

(6) Strojné zariadenie sa musi pravidelne a priebezne Gistit, aby nedoslo ku kontaminacii
vody. V strojnom zariadeni sa nesmu nachadzat’ zvySky umyvacich roztokov a
preplachovacich roztokov; kontrola strojného zariadenia sa vykonava po kazdom cisteni a



dezinfekcii. Strojné zariadenie musi vyhovovat poziadavkam podla piatej hlavy druhej Casti
potravinového kédexu.

(7) Ak sa pri kontrole vody zisti, Ze pri jej Cerpani zo zdroja dochadza k jej fyzikalnemu,
chemickému alebo mikrobiologickému znecisteniu, ziskavanie vody sa musi zastavit
dovtedy, kym znecistenie nebude odstranené.

(8) Ukazovatele kvality stolovej vody, dojCenskej vody a mineralnej vody su uvedené v
prilohe €. 1 k tejto hlave potravinového kodexu. Ukazovatele kvality lie€ivej vody ur€uje
Ministerstvo zdravotnictva Slovenskej republiky (dalej len "ministerstvo zdravotnictva")
osobitne pre kazdy zdroj vody uréenej na jej uvadzanie do obehu.

(9) Na zdravotné zabezpecenie stolovej vody, doj¢enskej vody a mineralnej vody mozno
pouzivat fyzikalne prostriedky Upravy; chemické prostriedky mozno pouzivat iba na zaklade
posudku prislusného organu na ochranu zdravia. Odstrafiovat’ volny oxid uhliity z vody
mozno len fyzikalnymi metédami. Chlérové preparaty sa na zdravotné zabezpecenie vody
nesmu pouzivat.

(10) Ziskavanie a uprava stolovej vody, dojéenskej vody, mineralnej vody, lie€ivej vody a
balenej pitnej vody, vratane plnenia do obalov, musi prebiehat tak, aby sa vylucila moznost
kontaminacie vody. Pred za¢atim plnenia musi byt zariadenie preplachnuté vodou, ktorej
kvalita je totoZna s kvalitou vody uréenej na plnenie. Z kazdej vyrobnej davky sa musi
odobrat’ vzorka vody a musia sa zabezpedit jej laboratorne skusky podfa prilohy €. 2 k tejto
hlave potravinového kodexu.

(11) Prepravu stolovej vody, doj¢enskej vody , mineralnej vody a lieivej vody od zdroja
na miesto jej plnenia a balenia mozZno uskutoériovat len zdravotne neSkodnym potrubim,
ktoré bolo na tento ucel schvalené organom na ochranu zdravia. Preprava vody potrubim
nesmie nepriaznivo ovplyvnit jej kvalitu.

(12) Upravu technickych zariadeni zdrojov mineralnej vody a lie¢ivej vody mozno
vykonavat len na zaklade povolenia ministerstva zdravotnictva3..

(13) Stolova voda a dojcenska voda sa nesmie ziskavat z verejnych rozvodov vody
uréenych na hromadné zasobovanie obyvatelstva pithou vodou.

(14) Balena pitna voda musi vyhovovat biologickym, mikrobiologickym, fyzikalnym,
chemickym a radiologickym poziadavkam na pitnu vodu na hromadné zasobovanie.

(15) Datum vyroby stolovej vody, dojéenskej vody, mineralnej vody, lieCivej vody a balenej
pitnej vody je datum ich plnenia do obalov.

(16) Datum najneskorsej spotreby stolovej vody, dojéenskej vody, mineralnej vody,
lieCivej vody a balenej pitnej vody ur€uje vyrobca podla podmienok vyroby, skladovania a
prepravy a podla spbsobu ich balenia tak, aby sa zarucilo, Ze do uvedeného datumu si tieto
zachovaju svoju kvalitu.

(17) Balenu pitnu vodu ziskanu z chraneného prirodného zdroja podzemnych vod mozno
oznacovat tymto jej pbvodom, len ak jej vyrobca, dovozca alebo distributor tento jej pbdvod
preukaze.

§4

Balenie



(1) Do obehu mozno uvadzat len stolovu vodu, dojéensku vodu, mineralnu vodu a lie€ivu
vodu balenu do spotrebitel'skych obalov, okrem mineralnej vody a lieCivej vody, ktoré su v
mieste ich zdroja vyuzivané na lie€ebné ucely.

(2) Na balenie stolovej vody, dojéenskej vody, mineralnej vody, lie€ivej vody a balenej
pitnej vody mozno pouzivat sklenené flase a iné zdravotne neSkodné a funkéne vyhovujice
obaly.

(3) Pri plneni spotrebitelskych obalov su pripustné tieto odchylky od deklarovaného
mnozstva:

Velkost’ obalu Odchylka

do 100 ml - 4,5 mi

nad 100 ml do 200 ml - 4,5 objemového percenta
nad 200 ml do 300 ml -9 ml

nad 300 ml do 500 ml - 3,0 objemového percenta
nad 500 ml do 1 000 ml - 15 ml

nad 1 000 ml do 10 000 ml - 1,5 objemového percenta

(4) Vacsi ako deklarovany objem vody v obaloch je pripustny.

(5) Spotrebitelsky obal, ktory sa pouziva na balenie stolovej vody, dojéenskej vody,
mineralnej vody, lieCivej vody a balenej pitnej vody musi mat’ uzaver, ktory zabraruje
manipulacii s vodou a jej kontaminacii. Spotrebitelsky obal na balenie dojéenskej vody vacsi
ako 0,33 | musi mat’ uzaver na opakované uzatvaranie obalu; uzaver musi byt zabezpeceny
plombou alebo odtrhovacou paskou.

(6) Mineralnu vodu a lie€ivu vodu mozno balit do spotrebitelskych obalov o objeme
najviac 2 000 ml.

§5

Preprava a skladovanie

(1) Balena stolova voda, balena dojéenska voda, balena mineralna voda, balena lieciva
voda a balena pitna voda sa skladuju v tmavych, Cistych a dobre vetranych skladoch. Pri
preprave a pri skladovani sa musia chranit’ pred priamym sine¢nym Ziarenim. Vystavovanie
balenej stolovej vody, balenej dojéenskej vody, balenej mineralnej vody a balenej lie€ivej
vody vo vykladoch je nepripustné.

(2) Balena stolova voda, balena doj¢enska voda, balena mineralna voda, balend lieiva
voda a balena pitna voda podavané na priamu spotrebu, okrem ambulantného predaja,
mdzu mat teplotu najviac 12 °C.

§6

FalSovanie

Za falSovanie balenej stolovej vody, balenej dojéenskej vody, balenej mineralnej vody,
balenej lie€ivej vody a balenej pitnej vody sa povazuje
a. mieSanie vod navzajom alebo s inymi druhmi véd, okrem mieSania podla § 15 ods. 2,

b. oznacenie inym obchodnym nazvom, ako je ten, ktory zodpoveda kritériam podfla
obchodného nazvu, uvedeného v § 2,



c. plnenie do inych ako schvalenych obalov alebo vyuZitie iného ako schvaleného zdroja
vody pre uréeny druh balenej vody,

d. uvadzanie do obehu pod viacerymi obchodnymi nazvami z toho istého pramenia,

e. oznaCovanie udajmi predstierajucimi znaky, ktoré voda podla svojho pévodu a podla
svojho zloZenia nema.

Druhy oddiel
Stolova voda

§7

Poziadavky na kvalitu

(1) Stolova voda je Cira, bezfarebna tekutina, bez sedimentu, prirodzenej chuti pitnej
vody.

(2) Stolova voda musi vyhovovat biologickym, mikrobiologickym, fyzikalnym a chemickym
poZiadavkam, ktoré su uvedené v prilohe €. 1 tab. €. 1 a 2 k tejto hlave potravinového
kodexu a radiologickym poziadavkam?.,

(3) Ak stolova voda spifia poziadavky podla § 10 ods. 2, mozno ju pouzivat aj na pripravu
dojenskej stravy a oznadit ju ako dojéensku vodu.

§8

Technologické poziadavky

Stolovu vodu mozno upravovat iba fyzikalnymi postupmi alebo ozonizaciou, ktoré
nemenia jej zakladné charakteristické zloZenie; chlérovanie vody je zakazané.

§9

Oznacovanie a uvadzanie do obehu

(1) Na spotrebitelskom obale balenej stolovej vody musia byt uvedené aj tieto udaje:
a. miesto a nazov zdroja, z ktorého bola voda ziskana a plnena do obalu,

b. poZiadavky na skladovanie v priestoroch bez priameho sine¢ného Ziarenia,

c. fyzikalny postup podla § 8, ktorym bola stolova voda upravena.

(2) V obchodnom nazve stolovej vody mozno uviest privlastok "pramenita”.

Treti oddiel
Dojéenska voda

§10
Poziadavky na kvalitu

(1) Dojéenska voda je Cira, bezfarebna tekutina, bez sedimentu s prirodzenou chutou
pitnej vody.

(2) Doj¢enska voda nesmie obsahovat choroboplodné a podmienecne choroboplodné
mikroorganizmy; musi vyhovovat biologickym, mikrobiologickym, fyzikalnym a chemickym



poziadavkam, ktoré su uvedené v prilohe €. 1 tab. €. 1 a 2 k tejto hlave potravinového
kodexu a radiologickym poziadavkam?.,

(3) DojCensku vodu mozno uvadzat do obehu iba po vykonani skusky jej zdravotnej
neskodnosti podla § 3 ods. 10.

(4) Datum najneskorsej spotreby dojéenskej vody mbze byt najviac Sest mesiacov od
datumu balenia.

§ 11
Technologické poziadavky

(1) Uprava vlastnosti dojéenskej vody, vratane chlérovania, je nepripustna. Zdravotné
zabezpecenie doj¢enskej vody mozno vykonavat iba ultrafiltraciou alebo UV - C Ziarenim.

(2) Vzorky kazdej vyrobnej davky sa musia kontrolovat podla prilohy €. 2 k tejto hlave
potravinového kédexu a uskladnit u vyrobcu na &as, ktory sa rovna dvojnasobku lehoty
najneskorsej spotreby.

(3) DojCensku vodu mozno stabilizovat’ takym mnozZstvom oxidu uhlic¢itého, ktoré
nespobsobi pokles pH v nej pod hodnotu pat.

§12
Oznacovanie a uvadzanie do obehu

(1) Na spotrebitelskom obale dojéenskej vody musia byt uvedené aj tieto udaje:
a. miesto a nazov pramena, z ktorého sa ziskava a plni do obalov,
b. poziadavky na skladovanie v chladnych priestoroch bez priameho slneéného Ziarenia,

C. upozornenie: "Pouzite az po odstraneni oxidu uhli€itého varom", ak bol tento pouzity
na jej stabilizaciu .

(2) V obchodnom nazve doj¢enskej vody mozno uviest privliastok "pramenita".

Stvrty oddiel
Mineralna voda

§13
Poziadavky na kvalitu

(1) Mineralna voda je Cira, bezfarebna az naZltla voda so slabym zakalom; na dne a
stenach obalu méze vytvarat jemny sediment. Mineralna voda nesmie obsahovat
mechanické necistoty, chut’ a pach musia byt charakteristické pre prisludny prirodny zdroj;
nesmie mat netypické zmyslové vlastnosti, musi mat stale chemické zlozenie, stale fyzikalne
vlastnosti; nesmie sa vyznacovat vyraznejSimi farmakologickymi u€inkami.

(2) Mineralna voda musi vyhovovat’ mikrobiologickym, fyzikalnym a chemickym
poziadavkam, ktoré su uvedené v prilohe €. 1 tab. €. 3 a 4 k tejto hlave potravinového
kodexu a radiologickym poziadavkam?.,



§14
Technologické poziadavky

(1) Upravu mineralnej vody mozno vykonavat postupmi, ktoré zachovavaju jej fyzikalne,
chemické a mikrobiologické ukazovatele; pripustné je prevzdusnovanie, separacia
nestabilnych latok filtraciou alebo dekantaciou, odstrafiovanie alebo dopifianie ubytku
prirodného oxidu uhli¢itého. Tieto postupy nesmu ovplyvnit viastnosti zakladnych zloZiek
mineralnej vody.

(2) Zdravotné zabezpec€enie mineralnej vody je pripustné iba postupom, ktory zadsadnym
spdsobom nepriaznivo neovplyvni prirodné zloZenie mineralnej vody; pouzivanie chemickych
dezinfek&nych prostriedkov je zakazané.

(3) Mineralnu vodu mozno ziskavat len priamo z prirodného zdroja podzemnych véd,
ktory bol vyhlaseny za takyto a je chraneny.

§ 15
Oznacovanie a uvadzanie do obehu

(1) Na spotrebitelskom obale mineralnej vody musia byt uvedené aj tieto udaje:
a. miesto a nazov pramena, z ktorého sa voda ziskava a plni do spotrebitel'skych obalov,
b. oznacenie, ktoré charakterizuje jej klasifikaciu,

c. mineralne zlozenie pramena alebo mineralne zloZzenie zmesi mineralnej vody, ak je
Cerpana z viacerych pramefiov v jednom mieste,

d. pouzité postupy na jej zdravotné zabezpecenie podla § 14 ods. 2,
e. obmedzenie pouzivania, ak to vyplyva z jej zlozenia,

f. vysledky chemickej skusky s uvedenim nazvu laboratéria, ktoré skisku vykonalo a
datum vykonania skusky,

celkova mineralizacia a obsah plynov,

informacie o zvySenom mnozstve s uvedenim mnozstva niektorych vyznamnych latok,
ako su fluoridy, hor€ik, sodik alebo chloridy.

> @

(2) Mineralnu vodu z viacerych prameriov v jednom mieste mozno uvadzat do obehu pod
jednym obchodnym nazvom, ak ide o rovnaky typ vody podfa chemického zlozZenia; celkova
mineralizacia jednotlivych mieSanych pramerfov nesmie vykazovat celkovy rozdiel vacsi ako
10 percent od chemického zloZenia hlavného pramena. Vzajomné mieSanie mineralnej vody
z viacerych pramenov v jednom mieste nesmie narusit jej chemicku a fyzikalnu stabilitu, a to
az do datumu jej najneskorsej spotreby.

(3) V obchodnom nazve mineralnej vody sa musi uvadzat’ slovo "prirodna".

(4) Je zakazané uvadzat do obehu mineralnu vodu ziskanu z jedného a toho istého
pramena pod viacerymi obchodnymi nazvami.

(5) Uvadzat udaje o tom, ze balena mineralna voda méze mat vyznam pri prevencii alebo
lieCbe chordb ludi, je zakazané; na spotrebitelskom obale mozZno uviest len jej podporny
ucinok, napr. "podporuje travenie".

(6) Uvadzat do obehu balent mineralnu vodu pod inym oznacenim, ako to vyplyva z jej
fyzikalnych, chemickych a zmyslovych viastnosti, je zakazané.



Piaty oddiel
Lieciva voda

§ 16
Poziadavky na kvalitu

(1) Lieciva voda je voda Cira, bezfarebna az nazltla, moéze mat slaby zakal; na dne a
stenach obalu méze vytvarat jemny sediment. Nesmie obsahovat’ mechanické necistoty a
chut’ a pach musia byt charakteristické pre prislusny prirodny lie€ivy zdroj.

(2) Lie€iva voda musi vyhovovat fyzikalnym, chemickym, mikrobiologickym a
radiologickym poziadavkam, ktoré su uréené osobitne pre kazdy druh tejto vody
ministerstvom zdravotnictva2..

(3) Liec€iva voda musi mat stale chemické zlozenie, stale fyzikalne viastnosti a obsahovat
farmakologicky vyznamné komponenty; vzhfadom na svoje vlastnosti méZze mat’ lieCivé
ucinky na fudsky organizmus.

(4) Lie€ivu vodu z viacerych pramenov v jednom mieste jej Uzemného vyskytu mozno
uvadzat do obehu pod jednym nazvom, napr. Korytnica, len ak podla chemického zlozenia
ide o rovnaky druh vody, priCom celkovy obsah rozpustenych tuhych latok v jednotlivych
pramenoch nevykazuje ich celkovy rozdiel vacsi ako 10 percent.

(5) Vzajomné mieSanie liecivej vody z viacerych pramenov podla odseku 4 nesmie
narusit’ jej chemicku a fyzikalnu stabilitu v spotrebitelskom obale, a to az do datumu jej
najneskorsej spotreby.

§ 17
Technologické poziadavky

(1) Upravu liegivej vody moZno vykonavat postupmi, ktoré zachovavaju jej fyzikalne,
chemické a mikrobiologické ukazovatele; Upravu mozno vykonavat' len na zaklade povolenia
ministerstva zdravotnictva.

(2) Zdravotné zabezpecenie lieCivej vody je pripustné iba postupom, ktory nepriaznivo
neovplyvni zloZenie lie€ivej vody; pouZivanie chemickych dezinfek&nych prostriedkov je
nepripustné.

(3) Lie€ivu vodu mozno ziskavat iba priamo, a to len z vyhlaseného prirodného lie€ivého
zdroja.

§18
Oznacovanie a uvadzanie do obehu

(1) Na spotrebitelskom obale lie€ivej vody musia byt uvedené aj tieto udaje:
a. nazov a miesto prirodného lie€ivého zdroja,
b. oznacenie charakterizujuce klasifikaciu lie€ivej vody,

c. chemické zlozZenie, a to len mnozstvo farmakologicky vyznamnych iéonov v zostupnom
poradi vyjadreny v metrickych jednotkach v 100 ml lie€ivej vody alebo v celom objeme
balenia,



d. celkovu mineralizaciu a mnozstvo plynov v metrickych jednotkach v 100 ml lie€ivej vody
alebo v celom objeme balenia,

e. pouzité postupy podla § 17 ods. 1 a 2,
zlozenie zmesi vody, ak je Cerpana z viacerych prameniov,

g. obmedzenie pouzZivania, ak to vyplyva z jej zloZenia a informaciu o tom, pre aku
skupinu uzivatelov je uréena,

h. odporucanie pouzivania pri prevencii a lieCbe choréb.

(2) V obchodnom néazve lieCivej vody sa musi uvadzat slovo "prirodna".

Druhy diel
Nealkoholické napoje a koncentraty na ich pripravu

) §19
Uvodné ustanovenia

(1) Tento diel tejto hlavy potravinového kédexu ustanovuje poziadavky na vyrobu a dovoz
nealkoholickych napojov a koncentratov na ich pripravu, na manipuléciu s nimi a na ich
uvadzanie do obehu.

(2) Ak sa v tomto diele tejto hlavy potravinového kédexu neustanovuje inak, vztahuju sa
na vyrobu a dovoz nealkoholickych napojov a koncentratov na ich pripravu, na manipulaciu s
nimi a na ich uvadzanie do obehu ustanovenia prvej a druhej ¢asti potravinového kodexu?..

§ 20
Vymedzenie pojmov

(1) Nealkoholické napoje su napoje, ktoré neobsahuju alkohol alebo obsahuju alkohol v
mnoZstve najviac 0,5 objemoveho percenta a su vyrobené z ovocnej, zeleninovej alebo inej
rastlinnej zlozky, pitnej vody alebo z mineralnej vody, sladidiel, latok ur€enych na
aromatizaciu potravin, alebo su vyrobené kombinaciou uvedenych zloZiek. Nealkoholické
napoje mozno sytit oxidom uhliCitym.

(2) Sédova voda je napoj pripraveny z pitnej vody nasytenim oxidom uhli€itym; je uréena
na pitie; mozno ju pouzivat aj ako surovinu na pripravu inych napojov.

(3) Limonada je nealkoholicky napoj na baze vody, vyrobeny z pitnej vody, napojovych
koncentratov alebo ich zloZiek, spravidla syteny oxidom uhli€itym.

(4) Ovocny napoj alebo zeleninovy napoj je nealkoholicky napoj na baze ovocnej Stavy
alebo zeleninovej stavy, vyrobeny z ovocnej §tavy alebo zeleninovej Stavy alebo ich
koncentratov a dalSich surovin uvedenych v odseku 1, v ktorom mnoZstvo ovocnej susiny
alebo zeleninovej susiny v prepocte na pouzité mnozstvo ovocnej Stavy alebo zeleninovej
Stavy tvori najmenej jednu Stvrtinu hmotnostného podielu uréeného pre nektare podla prilohy
C€. 4 k tejto hlave potravinového kédexu.

(5) Nektar je napoj z ovocnej Stavy alebo zeleninovej Stavy alebo z ich koncentratov,
vody, s moznym pridavkom cukru podla § 23 ods. 5, nahradnych sladidiel alebo medu.
Najmensi podiel ovocnej Stavy alebo zeleninovej Stavy na vyrobu nektarov je uvedeny v
prilohe €. 4 k tejto hlave potravinového kodexu.

(6) Ovocna st'ava a zeleninova sSt’ava je napoj, vyrobeny zo Stavy, ziskanej



mechanickymi postupmi z ovocia alebo zeleniny alebo z ich koncentratov, s moznym
pridavkom cukru alebo nahradnych sladidiel podla § 23 ods. 3 a 4, v ktorych mnozstvo
ovocnej susiny alebo zeleninovej susiny zodpoveda po prepocte najmenej pévodnému
mnozstvu ovocnej Stavy alebo zeleninovej Stavy; ak sa prida k ovocnej stave alebo
zeleninovej Stave akakolvek zlozka, okrem antioxidantov, v oznaCeni sa nesmie uvadzat
udaj, ze ide o 100 percentnu stavu.

(7) Ovocny koncentrat a zeleninovy koncentrat je Stava zahustena fyzikalnym
odstranenim urcitej ¢asti vody; ak je uréeny na priamu spotrebu, mnozstvo vody mozno
znizit najviac o 50 percent z pévodného objemu ovocnej $tavy alebo zeleninovej Stavy.

(8) Napojovy koncentrat je zahustena zmes jednotlivych surovin, ochucujucich alebo
inych pridavnych latok, konzervovana cukrom alebo chemickymi konzervaénymi
prostriedkami, alebo tepelnym oSetrenim. Ak ide o napojovy koncentrat s prevazujucim
podielom cukru alebo nahradnych sladidiel mozno pouzit nazov sirup.

(9) Napoj v prasku je napojovy koncentrat vyrobeny ako zmes suchych zloziek na
pripravu Sumivych nealkoholickych napojov alebo neSumivych nealkoholickych napojov vo
forme prasku, krystalov, granuli alebo komprimatov.

(10) Povzbudzujuci napoj je napoj Specifického uréenia, obsahujuci povzbudzujuce latky
v mnozstve vacSom, ako je uvedené v prilohe €. 1 k tretej hlave druhej Casti potravinového
kédexu; pouzitie tohto pridavku povoluje ministerstvo zdravotnictva.

: § 21
Clenenie nealkoholickych napojov a koncentratov na ich pripravu

(1) Nealkoholické napoje sa ¢lenia na tieto skupiny a podskupiny:
a. sodova voda,
b. nealkoholicky napoj ochuteny
1. ovocny napoj,
2. zeleninovy napoj,
3. ovocno-zeleninovy napoj alebo zeleninovo-ovocny napoj,

4. limonada,
5. povzbudzujuci napoj,
nektar,

ovocna Stava,
zeleninova stava,
ovocno-zeleninova Stava alebo zeleninovo-ovocna Stava.

"0 a0

(2) Koncentraty na pripravu nealkoholickych napojov sa €lenia na tieto skupiny a
podskupiny:
a. ovocny koncentrat,
b. zeleninovy koncentrat,
c. ovocno-zeleninovy koncentrat alebo zeleninovo-ovocny koncentrat,
d. napojovy koncentrat
1. konzervovany napojovy koncentrat,
2. sirup,
3. napoj v prasku.



§ 22
Suroviny, prisady a pridavné latky

(1) Na vyrobu nealkoholickych napojov mozno pouzivat najma tieto suroviny:

a. ovocnu Stavu, zeleninovu Stavu alebo inu rastlinna Stavu, alebo ich koncentraty, alebo
ich zmesi,

b. pitnu vodu, stolovu vodu alebo mineralnu vodu,
c. cukor, prirodné sladidla iné ako sachar6za,nahradné sladidla alebo med
d. napojovy koncentrat alebo jeho zlozky.

(2) Na vyrobu nealkoholickych napojov, okrem pridavnych latok uvedenych v tretej hlave
druej Casti potravinového kddexu, mozno pouzivat' aj prirodné vonné, prirodné chutove,
prirodné farbiace a prirodné povzbudzujice latky, ako su rastlinné vytazky, koreniny a
vytazky z korenin, prichute na potravinarske ucely, koncentraty aromatickych latok, oleje,
esencie a emulzie, ak ich schvali ministerstvo zdravotnictva.

(3) Na vyrobu nealkoholickych napojov mozno ako dalSie pridavné latky pouzivat

a. fortifikané prisady, a to najma vitaminy, antioxidanty, v potrave vSeobecne
nedostatkové latky alebo prvky vo forme organickych alebo anorganickych soli
uvedené v tretej hlave druhej Casti potravinového kédexu alebo schvalené na tento
ucel ministerstvom zdravotnictva,

b. oxid uhli€ity na potravinarske ucely.

(4) Na vyrobu koncentratov na pripravu nealkoholickych napojov mozno pouzivat najma
tieto zlozky:

a. suroviny uvedené v odseku 1 pism. a) a ¢),
b. prisady a pridavné latky podla odseku 2 a odseku 3 pism. a).

§23
Poziadavky na kvalitu

(1) Organoleptické poziadavky na kvalitu nealkoholickych napojov a koncentratov na ich
pripravu su uvedene v prilohe €. 3 k tejto hlave potravinového kodexu.

(2) PoZiadavky na zloZzenie ovocnych nektarov a zeleninovych nektarov su uvedené v
prilohe €. 4 k tejto hlave potravinového kddexu.

(3) Na prisladenie ovocnych Stiav alebo zeleninovych Stiav, okrem hroznovej Stavy a
hruskovej stavy, mozno pouZzit najviac 100 g cukru na jeden liter Stavy, ak ide o jablénu
Stavu najviac 40 g cukru na jeden liter Stavy a ak ide o ribezlovu Stavu, citronovu Stavu a
limetkovu Stavu najviac 200 g cukru na jeden liter Stavy.

(4) Ak sa na prisladenie ovocnej §tavy a zeleninovej Stavy pouzivaju prirodné sladidla
iné ako sachardza alebo nahradné sladidla, mozno pouzivat také mnozstvo tychto sladidiel,
ktoré zodpoveda sladivostou mnozstvu cukru podla odseku 3.

(5) Na prisladenie nektarov mozno pouzivat najviac 20 hmotnostnych percent cukru alebo
sladivostou zodpovedajuce mnozstvo nahradnych sladidiel, alebo medu.

(6) Syteny nealkoholicky napoj musi obsahovat najmenej 0,2 hmotnostného percenta



oxidu uhli¢itého; sbdova voda musi obsahovat najmenej 0,4 hmotnostného percenta oxidu
uhli¢itého.

§24
Oznacovanie

(1) V obchodnom nazve nealkoholickych napojov alebo koncentratov na ich pripravu musi
byt uvedené ich zaclenenie podla § 21; ak nie je ustanoveny nazov podskupiny, oznacuju sa
nazvom skupiny.

(2) V obchodnom nazve ovocno-zeleninovych napojov alebo zeleninovo-ovocnych
napojov, alebo ovocno-zeleninovych Stiav, alebo zeleninovo-ovocnych Stiav sa uvadza ako
prvy nazov tej zlozky, ktorej je v napoji alebo v Stave viac.

(3) Ovocné napoje a zeleninové napoje, ktoré obsahuju najmenej 0,2 hmotnostného
percenta oxidu uhliitého, musia byt oznacené, ze su sytené.

(4) Limonady, ktoré obsahuju menej ako 0,2 hmotnostného percenta oxidu uhli¢itého,
musia byt oznacené, Ze su nesytené.

(5) V oznaéeni ovocnych Stiav, zeleninovych &tiav, nektarov, ovocnych napojov,
zeleninovych napojov a ich zmesi, sa musi uviest podiel ovocnej stavy alebo zeleninovej
stavy; v oznaCeni ovocnych koncentratov, zeleninovych koncentratov a ich zmesi sa musi
uviest ich refraktometricka susina.

(6) V obchodnom nazve ovocnej §tavy, zeleninovej Stavy alebo ich zmesi mozno uviest
slovo "prirodna" alebo "100 %", ak sa na ich vyrobu, okrem deklarovanej $tavy, pouziju len
antioxidanty.

(7) V obchodnom nazve ovocnej Stavy, zeleninovej Stavy alebo ich zmesi mozno uviest
slovo "Cerstva", len ak sa tato Stava ziskala z deklarovaného druhu ovocia alebo zeleniny
bez pridania akychkolvek zloziek a bez tepelného oSetrenia.

(8) Ak sa na ochutenie nealkoholického napoja alebo koncentratu na jeho pripravu
pouzila synteticka vonna alebo chutova latka, musi byt v obchodnom nazve uvedené

oznacCenie "s prichutou x", priCom "x" je prislusna vonna alebo chutova latka.

(9) Nealkoholicky napoj, ktory obsahuje najmenej jednu osminu hmotnostného podielu
ovocnej Stavy alebo zeleninovej stavy ustanoveného pre nektare, mozno oznacit "ovocna
limonada" alebo "zeleninova limonada", alebo ako ich zmes.

(10) V obchodnom nazve nealkoholického napoja, na vyrobu ktorého sa pouziva
mineralna voda, sa musi ako opisny doplnok uviest "ochutena mineralna voda"; v oznaceni
tohto napoja sa musia uviest aj Udaje podla § 15 ods. 1.

(11) Napojovy koncentrat na pripravu nealkoholickych napojov, ktory po predpisanom
riedeni obsahuje najmenej jednu osminu hmotnostného podielu ovocnej tavy alebo
zeleninovej Stavy, ustanovenej pre nektare, musi byt oznaceny ako ovocny napojovy
koncentrat alebo zeleninovy napojovy koncentrat.

(12) Ovocna Stava alebo zeleninova Stava prisladena cukrom, nahradnym sladidlom
alebo medom musi mat v obchodnom nazve uvedené "prisladena", s uvedenim mnozstva
pridaného cukru alebo medu v g.I'' alebo nahradného sladidla v mg.I-".



(13) V oznaceni povzbudzujuceho napoja musi byt uvedené najvyssie mnozstvo
povzbudzujucej zlozky v mg na jedno spotrebitel'ské balenie napoja. Ako povzbudzujuci
napoj nemozno oznacit nealkoholicky napoj, ktory obsahuje chinin alebo kofein v najvy§Som
pripusthnom mnozstve uvedenom v prilohe €. 1 k tretej hlave druhej Casti potravinového
koédexu.

(14) Ak pochadza koncentrat na pripravu nealkoholického napoja alebo nealkoholicky
napoj zo Stavy jedného druhu ovocia alebo zeleniny uvedeného v prilohe &. 4 k tejto hlave
potravinového kdédexu, mozno v oznaceni uviest namiesto slova "ovocny" alebo "zeleninovy'
nazov pouzitého druhu ovocia alebo zeleniny; viacdruhovy koncentrat na pripravu
nealkoholickych napojov alebo viacdruhovy nealkoholicky napoj mozno oznacovat ako zmes.

§ 25
Balenie

(1) Nealkoholické napoje a koncentraty na ich pripravu sa musia balit do zdravotne
neskodnych a funkéne vyhovujucich obalov.

(2) Pri plneni obalov su pripustné tieto odchylky od deklarovaného mnozstva:

Velkost’ obalu Odchylka
Prepravné obaly (sudy, cisterny) - 1,0 percenta
Spotrebitel'ské obaly (ffase, plechovky, vrecuska a pod.):
do 50 g alebo ml - 9 percent
nad 50 g alebo ml do 100 g alebo ml - 4,5 g alebo ml
nad 100 g alebo ml do 200 g alebo ml - 4,5 percenta
nad 200 g alebo ml do 300 g alebo mi - 9 g alebo ml
nad 300 g alebo ml do 500 g alebo mi - 3,0 percenta
nad 500 g alebo ml do 1 000 g alebo ml - 15 g alebo ml
nad 1 000 g alebo ml do 10 000 g alebo ml - 1,5 percenta

(3) Vacsia ako deklarovana hmotnost nealkoholickych napojov alebo koncentratov na ich
pripravu alebo vacési ako deklarovany objem nealkoholickych napojov alebo koncentratov na
ich pripravu v obaloch su pripustné.

§ 26
Uvadzanie do obehu

(1) Nealkoholické napoje v priesvitnych obaloch sa musia skladovat, prepravovat a
uvadzat do obehu chranené pred priamym slnecnym Zziarenim.

(2) Ak sa ¢apovanie nealkoholickych napojov z prepravného obalu nevykonava pomocou

pretlaku oxidu uhli¢itého alebo inertnych plynov, nesmie sa zostatok nealkoholickych napojov
v nevyCapovanom obale ¢apovat nasledujici der.

§ 27
FalSovanie

Za falSovanie nealkoholickych napojov a koncentratov na ich pripravu sa povaZzuje, ak



a. napoje a koncentraty na ich pripravu neobsahuju uvedeny podiel ovocnej zloZky alebo
zeleninovej zlozky,

b. sa v oznaceni uvadzaju akékolvek nepravdivé udaje,

c. saovocna 8tava, zeleninova Stava alebo ich zmesi ziskavaju extrakciou vyliskov alebo
opatovnym lisovanim vyliskov zaliatych vodou.

Treti diel
Pivo

) § 28
Uvodné ustanovenia

(1) Tento diel tejto hlavy potravinového kédexu ustanovuje poziadavky na vyrobu a na
dovoz piva, na manipulaciu s nim a na jeho uvadzanie do obehu.

(2) Ak sa v tomto diele potravinového kédexu neustanovuje inak, vztahuju sa na vyrobu a
na dovoz piva, na manipulaciu s nim a na jeho uvadzanie do obehu ustanovenia prvej a
druhej ¢asti potravinového kédexu?2.,

§29
Vymedzenie pojmov

(1) Pivo je nizkoalkoholicky penivy napoj, vyrobeny z vody, sladu alebo sladu a jeho
nahradiek, chmelu alebo jeho upravenych foriem a pivovarskych kvasiniek; obsahuje
produkty kvasenia sacharidov, najma etanol (etylalkohol), oxid uhli€ity a neprekvaseny
extrakt.

(2) Extrakt v pévodnej mladine je mnozZstvo extraktivnych latok, ktoré sa udavaju v
hmotnostnych percentach.

(3) Chmel su sudené hlavky chmelu oby&ajného (Humulus lupulus L.) (samicie
kvetenstvo); na vyrobu piva ho mozno pouzivat aj v upravenej forme, napr. lisovany,
granulovany, extrakt a pod.

(4) Slad su obilné zrna, v ktorych sladovanim doSlo k enzymatickym premenam
endospermu; je charakterizovany vonnymi a chutovymi vlastnostami a farbou.

(5) Nahradky sladu (surogaty) su suroviny, ktoré nahradzaju slad; ¢lenia sa na
a. cukorné nahradky sladu
1. sacharéza,
2. invertny cukor,
3. dextroza,
4. fruktoza,
5. glukézovy sirup,
b. Skrobnaté nahradky sladu
jacmen,
pSenica,
kukurica,
ryza,
transformované formy nahradok uvedenych v bodoch 1 az 4.

aRroDd=



(6) Dia-pivo je hiboko prekvasené pivo o mnoZstve sacharidov najviac 0,75 g/100 ml.
(7) Nealkoholické pivo je pivo o mnozstve alkoholu najviac 0,5 objemového percenta.

(8) Pivo so znizenym mnozstvom alkoholu je pivo obsahujice najviac 1,2 objemového
percenta alkoholu.

(9) Lahké pivo je pivo obsahujuce najviac 130 kJ/100 ml vyuZitelnej energie.

(10) Kvasinkové pivo je pivo s jemnym zakalom, ktory je spbdsobeny zvySenym
mnozZstvom pivovarskych kvasiniek.

(11) PSeni¢né pivo je pivo vyrobené zo sladu a jeho nahradiek, ktoré obsahuju viac ako
50 hmotnostnych percent pSeni¢ného sladu.

(12) Vrchne kvasené pivo je Specialne pivo vyrobené uplnym alebo Ciastocnym
kvasenim mladiny kvasinkami vrchného kvasenia alebo zmesnou kulturou.

(13) Zlievky su zliate zvySky piva po konzumacii piva.

(14) Dotacky su zvysky piva v prepravnych obaloch alebo skladovacich tankoch a
prepravnych tankoch, ktoré sa nedaju vy€erpat zariadenim na ¢apovanie piva.

(15) Odkvapky su zvysky piva odkvapkané zo zariadenia na ¢apovanie piva.

§ 30
Poziadavky na kvalitu

(1) Véna a chut piva je sladova a chmelova s jemnou az vyraznou horkostou, rezkostou
a plnostou podla druhu piva.

(2) Mnozstvo extraktu v pdvodnej mladine méze byt o 0,3 percenta nizSie, ako je
deklarované, pricom horna hranica mnozstva extraktu v pdvodnej mladine nesmie prekrocit
dolnu hranicu piva s vy88im mnozstvom extraktu v pévodnej mladine; v u€elovych pivach
mozno prekro it deklarovanu hornu hranicu o 0,5 hmotnostného percenta.

(3) Extraktivne latky piva musia byt prekvasené najmenej na 50 percent, ak ide o tmavé
pivo na 45 percent; nizSie prekvasenie moze mat len nealkoholické pivo a pivo so znizenym
mnozstvom alkoholu.

(4) Farba piva

a. svetlého je najviac 18 jednotiek EBC 2

b. polotmavého je od 19 jednotiek EBC do 39 jednotiek EBC,
c. tmavého je 40 a viac jednotiek EBC.

§ 31
Suroviny

(1) Suroviny na vyrobu piva su najma voda, slad a chmel. Slad mozno do 30
hmotnostnych percent nahradit nahradkami sladu. Chmel mozno Ciasto¢ne alebo uplne
nahradit jeho upravenymi formami.



(2) Na vyrobu piva mozno pouZzivat len pitnu vodu.

(3) Slad sa ¢leni na

a. svetly slad,

b. slad bavorského typu,

c. Specialny slad
1. pSenicny,
2. svetly karamelovy,
3. tmavy karamelovy,
4. farebny.

(4) Svetly slad musi mat’ Cistu, nevyraznu, slabo aromaticku, typicky sladovu véiu a chut.

(5) Slad bavorského typu musi mat vyrovnanu zltu farbu s ojedinelymi tmavsimi Skvrnami,
vonu Cistu, vyrazne aromaticku, sladovu, chut vyrazne sladkastu bez stép horkosti a inych
prichuti.

(6) PSeni¢ny slad musi mat pIné a rovhomerné zrna svetlohnedej az hnedej farby, véiu a
chut’ &istu, celkom nevyraznu, bez cudzich pachov.

(7) Svetly karamelovy slad a tmavy karamelovy slad musia mat vyrazne plné, tvarom a
velkostou vyrovnané zrna, farbu svetlo Zltohnedu (karapils) az tmavohnedu (tmavy
karamelovy slad) s vyraznym leskom, véiu karamelovu a chut sladku po prazenom slade.
Tmavy karamelovy slad nesmie mat horkastu prichut.

(8) Farebny slad musi mat na reze zrna tmavohnedy endosperm; chut' vyraznu,
sladovokavovu, bez prichuti po pripaleni alebo horkosti.

§ 32
Pridavné latky a technologické pomocné latky

Okrem pridavnych latok a technologickych pomocnych latok uvedenych v prilohe €. 1 k
tretej hlave druhej Casti potravinového kédexu mozno pri vyrobe piva pouzivat aj tieto latky:
a. kyselinu trihydrogénfosforeénd na upravu pH v najvy§Som pripustnom mnozstve 600
mg.kg™,
b. filtraCnu kremelinu.

§33
Technologické poziadavky

(1) Technologicky proces vyroby piva zahffia najma tieto technologické operacie:
a. vyrobu sladiny,

b. vyrobu mladiny,

c. chladenie mladiny,

d. zakvaSanie mladiny,

e. kvasenie,

f. filtraciu piva, okrem piva, ktoré sa uvadza do obehu ako nefiltrované pivo,

g. plnenie a balenie piva do obalov, okrem piva ureného na pozivanie v mieste vyroby.

(2) Pri vyrobe piva je nepripustné



vyrabat sladinu z inych surovin, ako su slad a nahradky sladu,

pouzivat inu latku ako chmel alebo jeho upravené formy na horc€enie piva,
neutralizovat' skysnuté pivo,

farbit' pivo inym farbivom ako cukrovym kulérom,

pridavat latky, ktoré zvySuju extrakt pévodnej mladiny,

riedit pivo vodou, okrem pripadu pouZitia upravenej vody, napr. pri spracuvani
vysokostupriovej mladiny alebo nealkoholického piva,

g. pridavat alkohol.
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: §34
Clenenie

(1) Podra spésobu kvasenia sa pivo €leni na
a. spodne kvasené pivo,
b. vrchne kvasené pivo.

(2) Podla ucelu pouzitia sa piva €lenia na
a. piva beznych druhov,
b. ucelové piva.

(3) Podra farby sa pivo ¢leni na
a. svetlé pivo,

b. polotmavé pivo,

c. tmavé pivo.

(4) Piva beznych druhov sa podla extraktu v pévodnej mladine ¢lenia na

a. piva s extraktom v pévodnej mladine do 11,6 hmotnostného percenta, ktoré sa dalej
Clenia na

1. konzumné piva s extraktom v pévodnej mladine do 9,6 hmotnostného percenta,
2. vyCapné piva s extraktom v pévodnej mladine do 10,6 hmotnostného percenta,

3. vyCapné leziaky s extraktom v podvodnej mladine do 11,6 hmotnostného
percenta,

b. leZiaky s extraktom v pbévodnej mladine od 11,7 hmotnostného percenta do 13,6
hmotnostného percenta,

C. piva s extraktom v pévodnej mladine nad 13,7 hmotnostného percenta, ktoré sa dalej

Clenia na
1. Specialne leziaky s extraktom v pdvodnej mladine do 15,6 hmotnostného
percenta,
2. exkluzivne leZiaky s extraktom v pdvodnej mladine od 15,7 hmotnostného
percenta,

3. portery s extraktom v pévodnej mladine nad 17,6 hmotnostného percenta,
d. vrchne kvasené piva.

(5) Ugelové pivéa sa &lenia na

nealkoholické piva,

Dia-piva,

piva so znizenym mnozstvom alkoholu,
d. lahké piva,

o T o



e. kvasinkové piva,
f. pSenicné piva.

§35
Oznacovanie

(1) V obchodnom nazve piva sa musi uviest mnozstvo extraktu v pévodnej mladine,
okrem nealkoholického piva, Dia-piva, lahkého piva, piva so znizenym mnozZstvom alkoholu,
pSeni¢ného piva a kvasinkového piva. MnoZstvo extraktu v pdvodnej mladine sa uvadza v
hmotnostnych percentach alebo slovom zodpovedajujucim prislusnej skupine piva podla §
34 ods. 4.

sy v

ak ide o Dia-pivo, pivo so znizenym mnozstvom alkoholu a nealkoholické pivo musi byt
uvedené najvysSie mnozstvo alkoholu v objemovych percentach.

(3) Na spotrebitelskom obale Dia-piva musia byt uvedené aj tieto udaje:

mnozstvo zatazujucich cukrov,

najvyssie mnozstvo bielkovin,

najvyssia hodnotu vyuzitelnej energie,

upozornenie, ze vyrobok obsahuje fenylalanin spolu s uvedenim jeho mnozstva, ak sa
pri vyrobe pouZziva aspartam.

a0 oo

(4) Datum vyroby piva je datum plnenia piva do prepravného obalu (sud a cisterna) alebo
do spotrebitelského obalu.

§ 36
Balenie

(1) Pivo sa pIni do umytych g&istych cisterien, sudov, sklenenych flia§ alebo do plechoviek.

(2) Sudy urcené na balenie piva mozno pouzivat len na tento u€el. Balenie inych napojov
ako piva do sudov na to uréenych je zakazané. Sudy na balenie piva musia byt oznacené
tak, aby nemohlo déjst' k zamene pri baleni napojov.

(3) Vratné spotrebitelské obaly a prepravné obaly sa pred kazdym naplnenim musia
dokonale umyt vhodnymi prostriedkami. Na zaver Cistenia sa musia dokonale vyplachnut
pitnou vodou.

(4) Nevratné obaly sa musia pred plnenim vyplachnut pitnou vodou. Kovové obaly nesmu
byt konzervované proti korozii.

(5) Pri plneni obalov su pripustné tieto odchylky
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§ 37
Skladovanie

Pivo mozno skladovat’ len v skladovacich priestoroch bez zdroja salavého tepla; tieto
priestory musia byt tiez chranené pred mrazom a priamym slnecnym Ziarenim.

§ 38
Preprava

Pri preprave piva musia byt spotrebitelské obaly a prepravné obaly chranené pred
rozbitim a inym podkodenim a poveternostnymi vplyvmi.

§39
Poziadavky na ¢apovanie piva

(1) Pivo mozno ¢apovat pomocou pretlaku zdravotne neSkodného inertného plynu alebo
vzduchu.

(2) Ak sa pivo ¢apuje z obalu pomocou pretlaku vzduchu, nesmie sa zostatok piva v
nevyCapovanom obale ¢apovat nasledujuci deri.

(3) Ak sa pivo Capuje pomocou pretlaku vzduchu, vzduch sa musi privadzat z vonkajSieho
priestoru cez filter najmenej z vy$ky 3 m nad urovriou terénu.

(4) Pivo v ¢ase Capovania musi mat teplotu 7 °C az 12 °C.

§ 40
FalSovanie

(1) Za falSovanie piva sa povazuje pivo
a. ktorého alkohol nevznikol kvasenim miadiny,
b. vyrobené z inych ako deklarovanych surovin,

c. na ktorého vyrobu boli namiesto sladu pouzité nahradky sladu v mnozstve va¢som ako
30 hmotnostnych percent,

d. ktorého horkost pochadza z inych latok, ako je chmel alebo jeho upravené formy,
e. vyrobené z iného druhu piva prifarbenim,
f. neutralizované.

(2) Za falSovanie piva sa povazuju tiez zlievky, dotaky alebo odkvapky piva podavané
ako pivo.



Stvrty diel
Ovocné vino, sladové vino a medovina

] § 41
Uvodné ustanovenia

(1) Tento diel potravinového kdédexu ustanovuje poziadavky na vyrobu a dovoz ovocného
vina, sladového vina a medoviny, ktoré su uréené na pozivanie alebo na vyrobu
potravinarskych vyrobkov, na manipulaciu s nimi a na ich uvadzanie do obehu.

(2) Ak sa v tomto diele potravinového kédexu neustanovuje inak, vztahuju sa na ovocné
vino, sladové vino a medovinu ustanovenia prvej a druhej ¢asti potravinového kddexu?l.

§42
Vymedzenie pojmov

(1) Ovocné vino je napoj vyrobeny alkoholickym kvasenim upravenej ovocnej Stavy,
okrem hroznovej Stavy.

(2) Sladové vino je vyrobené prekvasenim sladiny.

(3) Sladové vino dezertné je napoj vyrobeny prisladenim a pridanim alkoholu alebo aj
prifarbenim sladového vina.

(4) Sladové vino dezertné korenené je napoj vyrobeny prisladenim a pridanim alkoholu
alebo aj prifarbenim sladového vina a pridanim extraktov, maceratov alebo vonnych latok a
chutovych latok.

(5) Sladové vino bylinné je napoj vyrobeny pridanim rastlinnych drog a extraktov do
sladového vina.

(6) Medovina je napoj vyrobeny alkoholovym kvasenim véelieho medu rozriedeného
vodou.

(7) Sladina je nechmeleny vodny vyluh sladu, pripraveny postupom ako pri vyrobe piva.

(8) Zakvas je rozkvasena ovocna Stava, ktora je upravena pridanym inokulom kvasiniek
alebo prirodzenou mikroflérou upravenej ovocnej Stavy.

(9) Skolenie ovocného vina a $kolenie sladového vina je dolievanie, staganie, sirenie,
Cirenie, filtracia a stabilizacia vina.

(10) Uprava ovocného vina a Gprava sladového vina je Uprava mnoZstva cukru a
etanolu na ur¢enu hodnotu.

§43
Druhy ovocného vina a sladového vina

(1) Ovocné vina sa Clenia na
a. stolové,

b. polosladké,

c. dezertné,



d. dezertné korenené,
e. znackove.

(2) Sladové vina sa €lenia na

a. dezertné,
b. dezertné korenené
c. bylinné,

d. znackové.

(3) Ovocné vina a sladové vina, okrem dezertnych vin, mozno vyrabat aj ako sytené vina.

§44
Poziadavky na kvalitu

(1) Ovocné vino musi mat vzhlad a farbu Stavy prisluSného druhu ovocia; farba méze byt
menej intenzivna. Musi mat’ vofiu a chut’ prislusného druhu ovocia, Cistu, sladkost podfla
prislusného druhu ovocného vina. Ovocné vino musi byt ire a bez sedimentu.

(2) Sladové vina musia mat vzhlad, vénu, chut a &irost podla prislusného druhu vina.

(3) Medovina musi mat farbu zlatozltd, ZItu az Zltohnedu, véiu a chut sladkastu po mede,
horkastu, jemne korenistu po pouzitych prisadach.

(4) Fyzikalne a chemické pozZiadavky na ovocné vina, sladové vina a medovinu su
uvedené v prilohe €. 5 k tejto hlave potravinového kédexu.

(5) Pripustné odchylky od deklarovaného objemu balenia su uvedené v § 4 ods. 3 a 4.

Suroviny
§ 45

(1) Na vyrobu ovocného vina mozno pouzivat najma

a. cCerstvl ovocnu Stavu,

b. ovocnu stavu konzervovanu teplom, oxidom uhli€itym, oxidom siri€itym alebo kyselinou
sorbovou,

c. ovocnu Stavu z ovocia predkonzervovaného oxidom siriCitym alebo kyselinou
sorbovou,

d. ovocny koncentrat,
e. susené ovocie.

(2) Na vyrobu ovocného vina stolového mozno pouzivat Stavu z jedného druhu ovocia a
na zlepSenie jeho organoleptickych vlastnosti mozno pridat najviac 5 objemovych percent
Stavy z iného ovocia.

(3) Na vyrobu ovocného vina polosladkého mozno pouzivat Stavu z jedného druhu ovocia
a na zlep3enie jeho organoleptickych viastnosti mozno pridat najviac 5 objemovych percent
Stavy z iného ovocia.

(4) Na vyrobu ovocného vina dezertného a ovocného vina dezertného koreneného
mozno pouzivat $tavu z jedného druhu ovocia; na zlepSenie ich organoleptickych vlastnosti
mozno pridat’ najviac 5 objemovych percent stavy z iného ovocia.



(5) Na vyrobu ovocného vina znackového mozno pouzivat ovocnu $tavu z dvoch alebo
viacerych druhov ovocia, pricom najmenej polovica alkoholu musi pochadzat z prekvasene;j
ovocnej Stavy; mozno pridat najviac 20 objemovych percent likéru alebo destilatu.

(6) Na vyrobu sladového vina mozno pouzivat slad alebo sladinu, cukor a pitna vodu.

§ 46

(1) Na vyrobu ovocného vina mozno pouzivat’ najma tieto zlozky:
a. cukor,

b. jemny rafinovany lieh alebo mimoriadne jemny rafinovany lieh,
c. sladovy vytazok alebo sladinu,

d. potravinarsku kyselinu citrénovu,

e. potravinarsku kyselinu vinnu,

f. oxid uhli¢ity na potravinarske ucely,

g. kulér,

h. vermutové korenie alebo jeho extrakt.

(2) Na vyrobu sladového vina mozno pouzivat najma tieto zlozky:
a. jemny rafinovany lieh alebo velmi jemny rafinovany lieh,

b. kulér,

c. vermutové korenie alebo jeho extrakt.

(3) Na vyrobu ovocného vina, sladového vina a medoviny mozno pouzivat ako
technologické pomocné latky najma

a. fosfore€nan sodno-amonny,

dihydrogénfosfore¢nan draselny alebo dihydrogénfosfore¢nan sodny,

chlorid aménny,

enzymatické pripravky,

uhli¢itan vapenaty,

oxid siri€ity, hydrogénsiri¢itan sodny, hydrogénsiriitan draselny alebo disiri¢itan

draselny,

g. Ciriace zloZky, a to tanin, jedlu Zelatinu, vyzinu, bentonit, kaolin, kremelinu, Spanielsku
hlinku, agar, kazeinat sodny, koloidny roztok kyseliny kremicitej; mozno ich pouzivat
len v technologicky nevyhnutne potrebnom mnozstve na dosiahnutie ich irosti,

h. aktivne uhlie,
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Cistu kulturu vinnych kvasiniek,
pektolytické pripravky,
k. Kkyselinu askorbovu.

§ 47
Technologické poziadavky

(1) Pri vyrobe ovocného vina sa zakvas pripravuje z odkalenej ovocnej stavy upravenim
pitnou vodou a cukrom; pridanim Zivin a Cistej kultury kvasiniek sa zakvasi. Dokvasené
ovocné vino mozno skolit' a pInit len do Cistych obalov. Ovocné vino mozno stabilizovat
pasterizaciou.

(2) Do ovocného vina polosladkého, ktoré ma obsahovat viac ako 11 hmotnostnych



percent alkoholu, mozno pri jeho vyrobe pridavat alkohol.

(3) Pri vyrobe ovocného vina znackového mozno pridavat na Upravu véne a chuti najviac
20 objemovych percent likéru, destilatu alebo inej liehoviny; najmenej polovica celkového
obsahu alkoholu sa musi ziskat prekvasenim ovocnej Stavy.

(4) Pri vyrobe sladového vina zakvas mozno pripravit zakvasenim sladiny alebo pitnou
vodou rozriedeného sladového vytaZzku vinnymi kvasinkami. Sladové vino mozno v priebehu
jeho kvasenia, ako aj po jeho skonceni, premiedavat vzduchom. Dokvasené sladové vino
mozno Skolit' a plnit len do Cistych obalov. Sladové vino mozno stabilizovat pasterizaciou.

§ 48
FalSovanie

Za falSovanie ovocného vina sa povaZzuje, ak sa pri vyrobe

a. ovocného vina z jedného druhu ovocia pouzije na jeho Upravu viac ako 5 objemovych
percent Stavy z iného druhu ovocia,

b. ovocného vina znackového alebo sladového vina znaCkoveého prida viac ako 50
percent z celkového mnozstva alkoholu.

Piaty diel
Miesané alkoholické napoje

) §49
Uvodné ustanovenia

(1) Tento diel potravinového kédexu ustanovuje poziadavky na vyrobu a dovoz
mieSanych alkoholickych napojov, na manipulaciu s nimi a na ich uvadzanie do obehu.

(2) Ak sa v tomto diele potravinového kédexu neustanovuje inak, vztahuju sa na vyrobu a
dovoz mieSanych alkoholickych napojov, na manipulaciu s nimi a na ich uvadzanie do obehu
ustanovenia prvej a druhej ¢asti potravinového kddexu?2.

§ 50
Vymedzenie pojmu

Miesany alkoholicky napoj je napoj pripraveny zmieSanim alkoholického napoja s
nealkoholickym napojom.

; § 51
Clenenie mieSanych alkoholickych napojov

(1) MieSané alkoholické napoje sa podla zakladnej suroviny &lenia na
a. mieSané alkoholické napoje pripravené z piva,

b. miedané alkoholické napoje pripravené z vina,

c. miesané alkoholické napoje pripravené z liehoviny.

(2) MieSany alkoholicky napoj mozno sytit oxidom uhli€itym.



§ 52
Poziadavky na kvalitu

(1) MieSany alkoholicky napoj musi mat organoleptické vlastnosti zodpovedajuce
pouzitym surovinam, najma ochucujucej zlozke.

(2) MieSany alkoholicky napoj mbze mat najviac 15 objemovych percent alkoholu.

§ 53

Suroviny
Na vyrobu mieSanych alkoholickych napojov mozno pouzivat najma
nealkoholické napoje a koncentraty na ich pripravu,
pivo,
vino hroznové, ovocné, sladové alebo medovinu,
lieh a liehoviny,
extrakty a maceraty,
cukor, nahradné sladidla alebo med,
pitna vodu,
pridavné latky podla tretej hlavy druhej Casti potravinového koédexu.
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§ 54
Oznacovanie

(1) V obchodnom nazve miesaného alkoholického napoja sa musi uviest jeho zaclenenie
podla § 51.

(2) V oznageni mieSaného alkoholického napoja sa musi uviest aj mnozstvo alkoholu v

objemovych percentach.

§ 55
Balenie

(1) MieSané alkoholické napoje sa musia balit do zdravotne neSkodnych a funkéne
vyhovujucich obalov.

(2) Pri plneni obalov su pripustné tieto odchylky od deklarovaného objemu:

Velkost’ obalu |Odchylka

Spotrebitel'ské obaly (ffase, plechovky a pod.):

do 50 ml - 9 objemovych percent
nad 50 ml do 100 ml -4.5 ml

nad 100 ml do 200 ml - 4,5 objemového percenta
nad 200 ml do 300 ml -9 ml

nad 300 ml do 500 ml - 3,0 objemového percenta
nad 500 ml do 1 000 ml - 15 ml

nad 1 000 ml do 10 000 ml - 1,5 objemového percenta




(3) Vacsi ako deklarovany objem mieSanych alkoholickych napojov v obaloch je
pripustny.

Siesty diel
Zaverecné ustanovania

§ 56
Prechodné ustanovenie

Napoje podla tejto hlavy potravinového kddexu mozno uvadzat’ do obehu v
spotrebitelskych obaloch, obchodnych obaloch a prepravnych obaloch s pévodnym
oznacenim do 31. oktébra 2001.

] § 57
Uéinnost’

Tento vynos nadobuda ucinnost 1. novembra 2000, okrem § 4 ods. 6, ktory nadobulda
ucinnost' 1. januara 2002.

Minister zdravotnictva Minister pé6dohospodarstva
Slovenskej republiky Slovenskej republiky
Roman Kovag v.r. Pavel Koncos v.r.



